ESCOLA DE NOVAS TECNOLOGIAS DOS ACORES
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Area de Formagio 541. Industrias Alimentares

Itinerario de Formacao 54102. Técnicas de Controlo de Qualidade Alimentar

Codigo e Designagio 541097 - Técnico/a de Controlo de Qualidade Alimentar

do Referencial de
Formacgéo Nivel de Formagao: 3
Codigo UFCD Horas
STC_7 Sociedade, tecnolegia e ciéncia - fundamentos 50
]
0N
3 CLC_7 Fundamentos de cultura lingua e comunicacéo 50
(]
° UFCD opcional 50
(-]
‘g‘ UFCD opcional 50
]
E Total 200
IE NOTA: as UFCD c)p(:ionais.4 devem ser seleccionadas a partir do referencial de

formacdo global na sua componente de formacio de base constante no ponto 4.

Area de Caracter Transversal
PORTEFOLIO REFLEXIVO DE APRENDIZAGEM - PRA
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UFCD Horas

Seguranca, higiene e salde no laboratéric

Organizagdo e gestdo da qualidade

Calculo quimico

Introdugdo & microbiologia

Trabalho realizado no preparatario do labaratério de microbiolagia
Regras basicas em microbiologia

Colheita de amostras

Introdugdo a fisico-quimica

Operagtes gerais de andlise

Mocdes basicas da quimica dos alimentos

Mogtes de HACCP (Hazard Analysis Cntical Control Points)
Mutrigdo

Estatistica e controle da qualidade em analise fisico-quimica
Analise volumétrica

Yolumetria acido-base - medicio

“olumetria de precipitagdo e complexagio

YWolumetria de oxidac3o-reducio

Gravimetria

Métodos instrumentais de analise refractométrica e polarimétrica

Métodos instrumentais de analise potenciométrica, condutivimétrica,
espectrofotométrica e cromatografica

Analise de composicio global

Avaliagdo global dos resultados

Contrelo da qualidade em microbiolagia

Crescimento microbiano

Pesquisas de indicadores de contaminacao fecal
Contagem de indicadores de contaminacdo fecal e totais
Pesquisa e contagem de microrganismos patcgénicos
Analise microbiclagica das aguas

Provas de eficacia de limpeza e desinfecgdo de superficies
Analises tipo e analises especificas

Implementacdo e avaliacdo do sistema HACCP

[ - 1= o PSPPSR 210 horas

25

25

25

25

50

25

25

50

50

25

25

25

50

25

25

25

25

25

25

50

50

25

25

25

50

50

50

25

25

50

50



